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Pinot Noir en ﬂeur

roduction

Récoltant-manipulant & Landreville

Au coeur de la Cote des Bar (Aube)
Propriétaires depuis 1737

14 hectares de vignes

75 % Pinot Noir - 25 % Chardonnay
Production limitée, aucun raisin extérieur
Exploitation certifiée Haute Valeur
Environnementale niveau 3

6 salariés permanents, 60 vendangeurs
Autonome, pas de sous-traitant
Vigneron Indépendant de France

De 40 4 55 % des ventes a ’export
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vigneron
independant



o s echnique

Viticulture raisonnée, sans engrais chimique
= Récolte & tri qualitatif manuels (contrats & 1’heure)
= Trois pressoirs Coquard qualitatifs
= Tailles de Pinot Noir non vinifiées

Fermentation malo-lactique systématique
= Nouvelle bouteille allégée : - 80g / col

Vieillissement des bouteilles de 3 4 15 ans
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Dégorgement a la volée, manuel et sans glace
= Liqueur d’expédition élaborée par nos soins
. = Tnnovation : invention du muselet & 3 branches
‘ . ' .
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Pressoir Coquard traditionnel oL,

Environnement : recyclage systématique des
Ilu déchets et chauffage des locaux par géothermie



lanc de oirs

3 a4 années d’assemblage - 3 4 5/ans de cave

Pinot Noir

EXTRA PUR ' . BRUT

100% Pinot Noir | A 100% Pinot Noir
Zéro dosage ' Dosage : 10g/1
Rond et plaisant
375, 750, 1500 ml

Frais et fruité ‘

750 ml

= Pour les amateurs * A tout moment




lanc de(gancs r@sé d’ ssemblage

Non disponible
En cours de vieillissement

BRUT BRUT
100% Chardonnay Vin rouge (Pinot Noir : 15%)
T 3 années d’assemblage . & vin blanc (Chardonnay : 85%)
arcennay 3 4 4 ans de cave 2 années d’assemblage

Dosage : 10g/1
Fin et élégant

2 4 3 ans de cave
Dosage : 10g/1

730l Fruité et gourmand
0 Apéntlf‘& poisson \ 750 ml
= Apéritif coloré



s

uvée spéciale

CUVEE SPECIALE @ ROSE

Pinot Noir (100%) - Macération courte (20h)
Les raisins ont été soigneusement triés puis
éraflés avant la mise en cuve.

Rosé de saignée intense

Brut - Dosage : 8g/1

Fruité et puissant

750 ml

et de Pinot Noir (46%)
Seuls les vins de deux années
exceptionnelles vont étre utilisés
/ Brut - Dosage : 10g/1
{ Complexe et expressif

\ 750 et 1500 ml
( ‘ \ = Moments rares entre amis
Y .
Non disponible
En cours de vieillissement

i CUVEE SPECIALE %
i Assemblage de Chardonnay (54%)
/

= Séduction & fruits rouges
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TONNEAUX ET BOUCHON

Le chéne des fiits, au grain fin et serré, vient de notre vallée. Une
double chauffe douce du bois donne des nuances de grillé et de vanille
parfaites. Le vin de base d’Cdlif7o y passa 8 semaines, au calme.
Durant le vieillissement en cave, le bouchon de ligge laisse évoluer Gdl7#ro
en fonction de sa densité propre qui est aléatoire. Chaque flacon a donc un
caractére unique. Editio est numérotée.

LA PLAQUE DE MUSELET

Pour parfaire ce coffret, nous avons spécialement congu une plaque de muselet
en carbone. Moulée et polie 4 la main, elle séduira les collectionneurs.

Cuvée viedllie sur bouchon ef ayrafe. Téthode Ort'yme[[e.
BRUT - 50% Pinot Noir & 50% Chardonnay - Dosage 7g/l. - Plus de 12 ans de cave

(jéqmpqyne \;E ene 50/[
marne syan;lfzd/ s 18 srécle
) dme :

o
C it




cHAMFAt N E

Lené %//

LANDREYALLE
el

Année aprés année, ensemble, nous exprimons le potentiel des millésimes de la Maison.
C’est un travail d’équipe. Qu’elle en soit ici remerciée chaleureusement, avec une profonde gratitude.
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Laurent, Laurence, Nicolas, Vanessa, Laé&titia, Nathalie,
Pascal, Alain, André, Benjamin, Steven,
et tous ces vendangeurs, d’hier et d’aujourd’hui, qui nous permettent de trouver
dans nos raisins la finesse d’une longue saison de travail.

Ainsi qu’a vous, nos clients, importateurs, sommeliers, restaurateurs et cavistes qui faites voyager
René Solly en Europe et en Asie pour célébrer vos moments forts.

A tous, merci.

Prerre-Eric

£ René Jolly - Officiel

vignobles &
découvertes

www.renejolly.com




