LES TONNEAUX

Le chéne utilisé vient de notre
vallée, d'un village réputé pour
ses foréts. Notre climat difficile
donne 2 ce bois un grain fin et
serré, de qualité cenologique.

Une double chauffe douce des
flts fondra des nuances de grillé
et de vanille parfaites.

LE BOUCHON

Durant le vieillissement en cave,
le liege laissera le champagne
évoluer en fonction de sa densité
propre qui est aléatoire.

Chaque flacon Editio a donc un
caractére unique, variant d’'une
bouteille 2 une autre.

LA CAPSULE

Pour parfaire ce coffret, nous
avons spécialement congu
une capsule de muselet en
carbone pour que la technologie
rencontre la tradition.
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Dégorgement a la volée
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= g Assemblage

o Elevé en fiits de chénes 8 semaines.
50% Pinot Noir, 50% Chardonnay.

De formes spéciales elles ont vieilli plus de 4 années sur bouchons
et agraffes. Technique utilisée jusque dans les années soixante.

Notre gamme

BLANC DE NOIRS
BRUT

BLANC DE NOIRS
EXTRA PUR
BLANC DE NOIRS
DEMI-SEC

CUVEE SPECIALE

BOUTEILLES - MAGNUMS

CUVEE SPECIALE

ROSE D’ASSEMBLAGE
BRUT

BLANC DE BLANCS
BRUT
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" |independant

P G Independent Winemakers since
- -:"'F" 1 737 in Landreville. Our champagnes are
made by us with grapes from only our own
vineyards. Therefore we are limited in quantity.
So we want nothing less than our utmost best.

Clampagne
rKje no % //¥>

|
4 " Domaine familial
du 18: Siecle
Landreville )

Cote des Bar <

50 % Pinot Noir
50 % Chardonnay

Before bottling, the still wines
have aged in vats for several
years.

That blend has also spent
8 weeks in 300 litre oak barrels.

The actual trees come from
a neighbouring village, reputed
for its forests.

The grain of the wood is fine and
the barrels are gently toasted.

Once bottled, it has fermented
and aged for several years on
authentic cork, just as we did in
the sixties.

This produces a unique taste
experience within each bottle,
depending on the cork itself.

Editio has been disgorged
by hand, with no ice.

Finally, to seal this unique
experience, the capsule is of pure
carbon.

To be savoured and enjoyed.

Z-CARD® Ltd. PTN
information to go here




