Assemblage
Elevé en flts de chénes 8 semaines. 50% Pinot Noir,
50% Chardonnay.

Bouteilles
De formes spéciales elles ont vieilli plus de 4 années sur bouchons
ct agratfes. Technique utilisée jusque dans les années soixante.

LES TONNEAUX

Le chéne utilisé vient de notre vallée, d’un village réputé pour ses foréts.
Notre climat difficile donne a ce bois un grain fin et serr€, de qualité
cenologique.

Une double chauffe douce des fiits fondra des nuances de grillé et de
vanille parfaites.

LE BOUCHON
Durant le vieillissement en cave, le licge laissera le champagne
évoluer en fonction de sa densité propre qui est aléatoire.

Chaque flacon Editio a donc un caractére unique, variant d’une
bouteille a une autre.

LA CAPSULE

Pour parfaire ce coffret, nous avons spécialement congu
une capsule de muselet en carbone pour que la technologie rencontre
la tradition.

Alcool : 12% vol. - Sucre : 6 g/l
Acide Malique : 0 g/1- 50, total : 31 mg/l
Acidité totale : 4,2 g/l H,SO,

, Golly
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